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Podczas zaje¢ zrealizowanych w Instytucie Innowacji Przemystu Mleczarskiego (ITIPM)
zapoznano nas z zagadnieniami istotnymi w poszerzaniu wiedzy badawczej, naukowej i

aplikacyjnej przedstawionymi ponizej.

Struktura organizacyjna

Organem nadrzednym IIPM jest Zgromadzenie Wspélnikéw, ktére wspdlpracuje z
Rada Naukowa, a ktéremu bezposrednio podlega Prezes Zarzadu, aktualnie Pan prof. dr hab.
Andrzej Babuchowski. Prezes Zarzadu nadzoruje prace Dyrektora ds. badan, Dyrektora ds.
technologii i wdrozef, Zespotu ds. projektow, innowacji i komercjalizacji badad oraz
Kierownika ds. jakosci. Dyrektor ds. badan nadzoruje i uczestniczy w realizacji zadan
wykonywanych przez O$rodek badan biegto$ci i materialéw odniesienia oraz koordynuje prace
Laboratorium  badawczego " w skfad, ktérego wchodza: Laboratorium badan
fizykochemicznych, Laboratorium badaf mikrobiologicznych, Laboratorium badan opakowar
oraz Oddzial Laboratorium badawczego w Grajewie, ktére zajmuje sie¢ badaniami
srodowiskowymi. Rada Naukowa ITPM to 10-osobowy zespot naukowcdw powotany z réznych
krajowych instytucji naukowych. Jest statutowym organem opiniodawczym i doradczym
Prezesa Instytutu a jednoczesnie jej obowiazki maja charakter inicjujacy w zakresie

dziatalnosci zardwno badawczej, jaki i TOZWOjOWe;j.

Zakres dzialalnoséci IIPM

Podczas wizyty w IIPM przedstawiono nam dziatalno$é badawczo-rozwojowa ITIPM:

projektowanie i opracowywania nowych innowacyjnych produktéw mlecznych;

— prace badawcze i rozwojowe nad poprawa jakosci, w tym bezpieczenstwa produktow
mleczarskich oraz ulepszania cech funkcjonalnych istniejacych produktéw mlecznych;

— opracowywanie nowych i doskonalenie istniejagcych proceséw technologicznych,
realizowane w Zakltadzie Pilotowym;

— strategie przy pracach wdrozeniowych do przemystu mleczarskiego innowacyjnych

rozwigzan technologicznych wilasnych oraz opracowanych w wyniku wspélpracy z

podmiotami zewnetrznymi;



— prace badawcze i rozwojowe obejmujace rozwigzania innowacyjnych opakowan dla
przemystu mleczarskiego,;

— prace Laboratorium Badawczego w zakresie analizy mleka i przetworow mlecznych.

— prowadzenie warsztatow, szkolefi i konsultacji w zakresie analiz mleka i jego
przetwordw, ktorych celem jest wsparcie merytoryczne i aplikacyjne pracownikom
laboratoriéw w zaktadach mleczarskich;

— aktywne uczestniczenie w opracowaniu dokumentéw normalizacyjnych i projektéw
dokument6éw normalizacyjnych, aktualizacji normy oraz rozwoju metod badawczych
mleka i produktéw mleczarskich na szczeblu mig¢dzynarodowym w komitetach statych

Migdzynarodowej Federacji Mleczarskiej i Polskiego Komitetu Normalizacyjnego.

Dzialalnos¢ Laboratorium badawczego IIPM

Laboratorium badawcze Instytutu jest akredytowane przez Polskie Centrum Akredytacji
1 posiada certyfikat akredytacji nr 1447. Zostalo réwniez zatwierdzone przez Gléwnego
Lekarza Weterynarii, jako laboratorium urzedowe zgodnie z ustawa o Inspekcji Weterynaryjnej
z dnia 29 stycznia 2004 1. (z pdzn. zm.) w zakresie bezpieczefistwa produktéw pochodzenia
zwierzgcego (mleka i produkt<3:w mleczarskich).

Analizy wykonywane w Laboratorium badawczym sg zgodnie z obowigzujacymi
normami metodycznymi, wedhig standardéw organizacji krajowych i miedzynarodowych
(ADPI, AOAC, ASTM), kryteriami aktualnych rozporzadzef krajowych i Komisji
Europejskiej, wlasnymi procedurami badawczymi, instrukcjami producentéw szybkich testow
oraz metodami uwzgledniajagcymi indywidualne wymagania zleceniodawcow. Wigkszo$¢
analiz wykonywana jest wedlug Norm Miedzynarodowych ISO/IDF. Wyniki badan
wykonywanych Laboratoriach Instytutu Innowacji Przemystu Mleczarskiego metodami
akredytowanymi i zastosowaniem metod nieakredytowanych sa opracowywane a nastgpnie na
ich podstawie sporzadzane sa opinie i interpretacje. W I[IPM przygotowywane sg rowniez
ekspertyzy na podstawie wynikow badaf, ale réwniez w odniesieniu do metodologii
poszczegoblnych analiz. W tym zakresie Laboratorium badawcze IIPM wspdlpracuje miedzy
immymi z AOAC Interational w ramach projektu, ktérego celem jest walidacji metody
oznaczania ilo$ci laktozy pozostatej po hydrolizie w produktach o obnizonej jej zawartodci i
bezlaktozowych.

W ramach badan stosowanych w ocenie $rodowiska produkcji studenci zapoznali sie z
badaniami mikrobiologicznymi wykonywanymi w laboratorium mikrobiologicznym w

siedzibie Instytutu, natomiast zakres pracy Laboratorium badan $rodowiskowych oraz



podejmowane przez t¢ jednostke dzialania proekologiczne majace na celu ochrone srodowiska
naturalnego zostalty omdwione.

Zgodnie z organizacja pracy w laboratoriach badawczych IIPM wszyscy pracownicy
majg Scisle okreslony zakres pracy, specjalizacje w wykonywaniu analiz i odpowiedzialnos¢ za
otrzymane wyniki badan. Wiele metod badawczych jest akredytowana i badania certyfikowane
moga wykonywa¢ tylko okreslone osoby. Wszystkie probki przywozone do badan sa
rejestrowane w punkcie odbioru gdzie sa im przypisywane specyficzne kody wskazujace, jakie
analizy nalezy wykonaé, a nastepnie trafiaja do poszczegdlnych laboratoridw. Pracownicy
wykonujacy analizy, nie maja informacji o pochodzeniu prébek, co zapewnia anonimowosé
zleceniodawcy i bezstronno$¢ badania. Wyniki niezbednych pomiaréw a nastepnie obliczenia
53 zapisywane w przygotowanych formularzach rejestrujacych wszystkie czynnosci analityka.
Wyniki badaf s3 rdwniez rejestrowane komputerowo a system informatyczny umozliwia ich
gromadzenie, sporzadzanie raportéw i generowanie w formie przekazywanej zleceniodawcy.

W strukturze Laboratorium badan fizykochemicznych funkcjonuja pracownie: Analiz
chemicznych, Analiz Instrumentalnych i Analiz Reologicznych. W Laboratorium badan
fizykochemicznych mleka i przetworéw mleczarskich badane sa surowce oraz produkty
mleczarskie plynne, stale, zaée;szczone, w proszku, produkty stanowiace produkty uboczne
powstajace w niektérych technologiach oraz substancje wykorzystywane w przetwarzaniu.

Na zajeciach przypomniano studentom, ze zwrdceniem uwagi na istotne detale
proceduralne niektére znane im metody analityczne wykonywane w Pracowni analiz
chemicznych i Analiz instrumentalnych ale przede wszystkim studenci mogli poznaé
instrumentalne techniki badawcze stosowane w ocenie produktéw spozywczych, a nalezaty do
nich: metoda miareczkowa Kjeldahla, metody wagowe, metody miareczkowe, metoda
miareczkowania potencjometrycznego, metoda sedymentacyjno — wiréwkowa, metoda
refraktometryczna, analiza sitowa; specyficzne metody oceny réznych wiasciwosci produktow
mleczarskich: metoda dyfrakcji laserowej, metody analizy tekstury i wiasciwosci
reologicznych; metody i wykorzystania chromatografii gazowej (GC-FID, GC-ECD, HS-GC
FID, GC-MS) i chromatografii cieczowej (LC-RID, LC-DAD, LC-MS); technika spektrometrii
absorbcji atomowej (AAS) i absorpcyjnej spektrometrii atomowej z technika zimnych par (CV-
AAS), poznanie pracy urzadzenia do analizy pierwiastkéw technika spektrometrii mas
sprzgzonej z plazma wzbudzang indukcyjnie (ICP-MS).

W Laboratorium badan mikrobiologicznych badana jest Zzywnosci, przede wszystkim
mleko i produkty mleczarskie, opakowania, pasze i probki pobierane ze §rodowiska produkcji

(woda, powietrze, elementy konstrukcyjne wyposazenia hali technologicznych, personel).



Wykonywane sg analizy jakosciowe identyfikujace obecno$é drobnoustrojéw oraz okreslajace
liczbe lub NPL mikroorganizméw patogennych i niepatogennych, zanieczyszczajacych oraz
technologicznie i zywieniowo pozadanych. Ponadto, badana jest aktywno$¢ kultur bakterii
fermentacji mlekowej i enzymow, a takze obecnos¢ bakteriofagow.

W laboratorium mikrobiologicznym, poza metodami referencyjnymi, stosowane sa
instrumentalne metody analizy mikrobiologicznej, ktére umozliwiaja skrocenie czasu trwania
badan i moga by¢ wykorzystywane, miedzy innymi, do oceny skutecznosci zabiegéw mycia i
dezynfekcji w zaktadach mleczarskich. Studenci mieli mozliwo$¢ poznania zasad dziatania
mikroskopéw z kontrastem fazowym i fluorescencjg oraz mozliwoéci wykorzystania w
badaniach mikrobiologicznych zestawéw do analizy PCR i Real Time PCR.

W Laboratorium badania opakowaf studenci mieli mozliwo$é poznania
specjalistycznych urzadzen do badania przenikalnosci gazéw przez materialy opakowaniowe,
zakresem badan dotyczacych migracji sktadnikow w ukladzie opakowanie : produkt. W
Laboratorium badania opakowan IIPM prowadzone sa prace nad opracowaniem nowych
opakowan dostosowanych do charakterystyki produktu, co moze zapewnié stabilna jakos¢
podczas diugiego przechowania produktéw mleczarskich a takze innych produktéw

spozywczych.

Dziat Technologii i Wdrozen

Waznym obszarem dziatalnosci jest nowych i doskonalenie istniejacych technologii w aspekcie
projektowania 1 opracowywania nowych innowacyjnych, prozdrowotnych i funkcjonalnych
produktow mlecznych, a takze poprawy cech funkcjonalnych istniejacych produktdw
mlecznych. Dzial Technologii i wdrozefi wyposazony jest w urzadzenia shuzace do
opracowanie technologii pilotazowych oraz przeprowadzenia operacji jednostkowych,
niezbedne do zaprojektowania technologii oraz wyprodukowania nowego produktu, miedzy
innymi: pasteryzator, homogenizator, homogenizator aseptyczny, UHT, pakowaczka
aseptyczna, kotly serowarskie, moduly membranowe.

W ramach zaj¢¢ studyjnych przeprowadziliSmy oceng sensoryczng innowacyjnego produktu

zaprojektowanego 1 opracowanego przez IIPM, ktdry jest na etapie wdrazania.

Podsumowanie
Poczynione obserwacje, zdobyta wiedze i umiejetnosci podczas zajeé w Instytucie
Innowacji Przemystu Mleczarskiego studenci beda mogli wykorzystywa¢ na zajeciach

wykonujac ¢wiczenia laboratoryjne i technologiczne, a takze podczas realizacji badan



prowadzonych w ramach prac dyplomowych, a w przysztosci w pracy zawodowej. Zataczone
zdjecia obrazujg grupe opiekunéw i studentéw z pracownikami IIPM. Pierwsze zdjecie
zrobiono na poczatku wizyty w Instytucie (Laboratoria) z Panem Mariuszem Sliwifiskim,
drugie zdj¢cie przed druga czescia wizyty (Technologia i wdrozenia) z Paniag Anna Kaliszewska

-Suchodotg i Panem Tadeuszem Szczesnym.




